
おせち料理ご予約お申し込み書
少
人
数
で
も

お
楽
し
み
い
た
だ
け
る

和
食
一
段
重
。

和
食
一
段
と

洋
食
一
段
、

美
食
の
宴
を

揃
え
ま
し
た
。

二
の
重 一の

重

伊
勢
海
老
に

健
や
か
な

長
寿
を
願
い

お
正
月
は

豪
華
和
食
三
段
重
で

お
祝
い
く
だ
さ
い
。

 

穴
子
八
幡
巻

ど
ん
こ
椎
茸

梅
人
参

蛸
旨
煮

姫
く
わ
い
松
笠
 

鰤
照
り
焼
き

酢
蓮
根

甘
鯛
酒
麹
幽
庵
焼
き

は
じ
か
み

紅
白
蒲
鉾

鶴
蒲
鉾

帆
立
貝
照
り
焼
き

あ
か
に
し
生
姜
味
串

海
老
芋

筍蕗伊
達
巻

花
餅
梅（
紅
白
） 

生
麩
笹
万
十

手
長
海
老
甘
露
煮

田
作
り

黄
金
金
柑

干
し
柿

甘
酢
蕪

こ
は
だ

黒
豆

紅
白
丁
呂
木

安
納
芋
き
ん
と
ん

渋
皮
栗

紅
白
魚

公
魚
昆
布
巻

紅
白
て
ま
り
松
葉

京
人
参
な
ま
す

銀
鮭
小
川
巻
き

錦
て
ま
り
麩

北
海
漬
け

い
く
ら

合
鴨
ロ
ー
ス
蒸
し

ア
リ
ー
レ
ッ
ド

子
持
ち
昆
布

紅
鮭
昆
布
巻

栗
き
ん
と
ん

海
老
艶
煮

青
梅
甘
露
煮

ハ
リ
ハ
リ
真
砂
和
え

鰹
胡
桃

豚
の
柚
子
胡
椒
焼
き

鶏
松
風
鉄
扇

叩
き
牛
蒡

か
つ
お
蓮
根
巻

バ
イ
貝
甘
煮

《
一の
重
》

市
松
蒲
鉾

絵
馬
蒲
鉾

生
麩
笹
万
十

花
餅
梅（
紅
白
）

栗
き
ん
と
ん
 
 

伊
勢
海
老
唐
墨
焼
き

黒
豆・紅
白
丁
呂
木

　（
柚
子
珍
味
） 

伊
達
巻
き

鶴
蒲
鉾

松
の
実
松
風

紅
鮭
昆
布
巻

鰹
胡
桃

《
三
の
重
》

北
海
漬
け
　
い
く
ら

　（
竹
筒
）

か
つ
お
蓮
根
巻

真
鱈
子
旨
煮

鰤
照
り
焼
き

甘
鯛
酒
粕
幽
庵
焼
き

穴
子
八
幡
巻
き

ア
カ
ニ
シ
雲
丹
焼
き
串

は
じ
か
み

甘
酢
蕪
　
子
肌

粒
貝
柚
子
松
前

鮃
龍
皮
昆
布
巻

蟹
砧
巻
き

海
老
芋

《
二
の
重
》

牛
蒡
牛
肉
詰

焼
き
帆
立
貝

ポ
ン
酢
な
ま
こ

　（
寿
珍
味
）

若
鶏
八
幡
巻

一口
昆
布

合
鴨
ロ
ー
ス
蒸
し

紅
鮭
昆
布
巻

車
海
老
艶
煮

床
節
旨
煮

叩
き
牛
蒡

蛤
袱
紗
焼
き

照
焼
貝
柱

田
作
り

筍
土
佐
煮

蕗ど
ん
こ
椎
茸

梅
人
参

蛸
旨
煮

松
笠
慈
姑

牡
蛎
時
雨
煮

梅
人
参

一の
重

二
の
重

三
の
重

栗
き
ん
と
ん

錦
手
毬
麩

紅
白
て
ま
り
松
葉

伊
達
巻
き

紅
白
蒲
鉾

鶴
蒲
鉾

紅
鮭
昆
布
巻

若
鶏
八
幡
巻

鰤
照
り
焼
き

甘
鯛
酒
粕

　
幽
庵
焼
き

花
蓮
根

黒
豆

紅
白
丁
呂
木（
竹
筒
）

床
節
旨
煮

蛸
旨
煮

姫
く
わ
い
松
笠

筍
土
佐
煮

海
老
芋

蕗ど
ん
こ
椎
茸

梅
人
参

車
海
老
艶
煮

田
作
り

叩
き
牛
蒡

エ
ゾ
ア
ワ
ビ
グ
リ
ル

　
ド
ラ
イ
ト
マ
ト
と

　
ア
ー
テ
ィ
ー
チ
ョ
ー
ク

帆
立
の
炙
り
焼
き
マ
ン
ゴ
ー
共
に

オ
ー
ラ
キ
ン
グ
サ
ー
モ
ン
の
香
草
マ
リ
ネ

　
バ
ラ
仕
立
て

ア
ン
コ
ウ
の
黒
酢
エ
ス
カ
ベッ
シ
ュ

パ
テ
ド
カ
ン
パ
ー
ニュ

雲
丹
の
ム
ー
ス
小
海
老
飾
り

数
の
子
ワ
イ
ン
煮
　
バ
ジ
ル
風
味

シ
ャ
リ
キ
ト
リ
ー
盛
り
合
わ
せ

　
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
添
え

マ
ス
い
く
ら

ニ
シ
ンマ
リ
ネ

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

オ
マ
ー
ル
海
老
の
シ
ョ
ー
フ
ロ
ア

パ
テ
ィ
シ
エ
特
製
パ
ウ
ン
ド
ケ
ー
キ

パティシエ特製
パウンドケーキ
（長さ 18cm）

《
一の
重
》

栗
き
ん
と
ん

錦
手
毬
麩

紅
白
て
ま
り
松
葉

伊
達
巻
き

紅
白
蒲
鉾

鶴
蒲
鉾

紅
鮭
昆
布
巻

若
鶏
八
幡
巻

鰤
照
り
焼
き

甘
鯛
酒
粕

　
幽
庵
焼
き

花
蓮
根

黒
豆

《
二
の
重
》

パ
テ
ド
カ
ン
パ
ー
ニュ

帆
立
貝
炙
り
焼
き

　
マ
ン
ゴ
ー
共
に

シ
ャ
リ
キ
ト
リ
ー

　
盛
り
合
わ
せ

　
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
添
え

エ
ゾ
ア
ワ
ビ
グ
リ
ル

ド
ラ
イ
ト
マ
ト
と
 

 

　
ア
ー
テ
ィ
ー
チ
ョ
ー
ク
 

 

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
 

 

オ
マ
ー
ル
海
老
の

　
シ
ョ
ー
フ
ロ
ア
 

 

 

 

オ
ー
ラ
キ
ン
グ
サ
ー
モ
ン
の

　
香
草
マ
リ
ネ
バ
ラ
仕
立
て

　
り
ん
ご
の
コ
ン
ポ
ー
ト
共
に
  

マ
ス
い
く
ら

数
の
子
ワ
イ
ン
煮
バ
ジ
ル
風
味

紅
白
丁
呂
木（
竹
筒
）

床
節
旨
煮

蛸
旨
煮

姫
く
わ
い
松
笠

筍
土
佐
煮

海
老
芋

蕗ど
ん
こ
椎
茸

梅
人
参

車
海
老
艶
煮

田
作
り

叩
き
牛
蒡

※写真はすべてイメージです　※季節の食材に付きお献立内容が変更になる場合がございます

  
  27,000円（税込）
  26,000円（税込）
縦335×横335×高さ95mm

2～3人前

一般価格

ソレイユ
会員価格

❶巳年のおせち
和食一段重

  
  18,000円（税込）
  17,000円（税込）
縦250×横250×高さ80mm

2～3人前

一般価格

ソレイユ
会員価格

❸和食一段重

  
  42,000円（税込）
  41,000円（税込）
縦242×横242×高さ80mm

5～6人前

一般価格

ソレイユ
会員価格

❷和食三段重

  32,000円（税込）
    31,000円（税込）    

  縦250×横250×高さ80mm
  3～4人前

一般価格

ソレイユ
会員価格

❹和洋折衷二段重

  
  18,000円（税込）
  17,000円（税込）
縦200×横295×高さ80mm

2～3人前

一般価格

ソレイユ
会員価格

❺洋風一段重

洋
風
一
段
重
は

ワ
イ
ン
に
も
合
う

お
献
立
を

ご
用
意
し
ま
し
た
。

  

ス
イ
ー
ツ
付
き

令
和
七
年
は
巳
年

復
活
と
再
生
を

意
味
す
る
干
支
に

幸
先
良
い

縁
起
も
込
め
て

彩
り
艶
や
か
な

和
食
36
枡
の

お
せ
ち
を

ご
賞
味

く
だ
さ
い
。

 

円

合計

ご注文日

月      日（    ）
お渡し日

12月31日（火）

様

様

□ご来館にて入金　□銀行振込
お支払い方法

□お持ち帰りの場合　         □10 : 00～12 : 00      □13 : 00～16 : 00
□配送（クール便）の場合      □  8 : 00～12 : 00       □14 : 00～16 : 00       □18 : 00～              

※振込の場合は12月２4日（火）までにご入金いただきますようお願いいたします。
※ご記入いただいたお客様の個人情報はおせちご注文の目的以外には使用いたしません。

担
当

ソレイユ会員No. 会員様のみご記入ください

お届け先（ご注文者と同じ場合はご記入不要です）

お受け取り方法（該当する□に✔をお願いします）

ご注文品（該当する□に✔をお願いします）

お名前  フリガナ                                                                                        　　　　お電話番号

ご住所　〒

□一般価格

27,000円
□ソレイユ会員価格

26,000円

①巳年のおせち
個  数 □一般価格

42,000円
□ソレイユ会員価格

41,000円

②和食三段重
個  数

□一般価格

18,000円
□ソレイユ会員価格

17,000円

③和食一段重
個  数 □一般価格

32,000円
□ソレイユ会員価格

31,000円

④和洋折衷二段重
個  数

□一般価格

18,000円
□ソレイユ会員価格

17,000円

⑤洋風一段重
個  数

お名前  フリガナ                                                                                        　　　　お電話番号

ご住所　〒

太枠内のご記入をお願いいたします

ご注文者      


